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MANTECADA DE ALMENDRA AL BANO NEGRO

MARCA COMERCIAL
DESCRIPCION Producto de pasteleria y repostgria elal?orado con masas azucaradas, compuestas
fundamentalmente a base de harina, aceite o grasa y aztdcares.
Harina de TRIGO, azucar, grasa de cerdo ibérico [antioxidante ( E-320)] y
COMPOSICION- ALMENDRA (5,4%), cobertura especial con grasa vegetal (azucar, grasa vegetal
INGREDIENTES parcialmente hidrogenada (palmiste), cacao desgrasado en polvo, emulgentes (E-322,
E-476 y E-492) y aroma).
PESO NETO 35 grs. aprox.
LOTEADO El n? de lote que se adjudicard sera el que corresponda a la fecha en la que se elabora
el producto, en formato dia/mes.
gﬁ?ﬁ ;)RIIC(I)ONAMIENTO Piezas envasadas individualmente en papel de parafina.
PESO TOTAL UNIDADES CAJAS
ACONDICIONAMIENTO CAJAS DE 4,5Kg Variable: 100
SECUNDARIO CARTON aprox.
BOLSAS 900 g 6 BOLSAS
VIDA UTIL 6 meses desde su fecha de elaboracion.
ALERGENOS Gluten y almendra. '
Puede contener trazas de leche, soja, cacahuete, sésamo y otros frutos de cdscara.
Denominacion del alimento
Lista de ingredientes, proporcion de determinados ingredientes (los detallados en la
denominacidn del producto). informacion de alérgenos.
Peso neto
ETIQUETADO Duraciéon minima: “consumir preferentemente antes del fin de.......”
Condiciones especiales de conservacion
Identificacidon de la empresa
Lote
Informacion nutricional
Por 100g
Valor energético 2226K] / 533kcal
Grasas 29,66g
de las cuales
INFORMACION saturadas 12,608
NUTRICIONAL Hidratos de carbono 60,38g
de los cuales
azucares 25,638
Proteinas 6,01g
Sal 0,178
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ADITIVO DOSIS MAXIMA (mg/L o mg/kg)

OBSERVACIONES
INFORMACION E-320 200
ADITIVOS E-322, E-476, E-492 *
Reglamento (CE) 1333/2008 de 16 de diciembre de 2008
*Principio de transferencia
pH 5,85
CARACTERISTICAS Actividad del agua 0,672
FISICO QUIMICAS *Datos correspondiente a mantecado de canela segun referencias bibliograficas (Fuente: Cérdoba y
Ferndndez-Salguero (1988))
CATEGORIA CLASIFICACION CRITERIOS RESULTADO
Productos a los que no se exige
realizar pruebas regulares
CLASFICACION DE Cretmiento de Listeria | Vida il <5 dias
PRODUCTOS FRENTE A Alimentos monocvtogenes H v
CRECIMIENTO DE listos para el ytog pH<4,40av<0,92
Listeria monocytogenes consumo pH<50yaw<0094
Pueden favorecer el
crecimiento de Listeria Resto de productos
monocytogenes
MICROORGANISMO LIMITE RESULTADO
- Satisfactorio, si todos los valores observados
. son < al limite.
LIMITES Listeria monocytogenes =5 =0 - Insatisfactorio, si cualquiera de los valores
MICROBIOLOGICOS O observados son > al limite.
(Productos comercializados durante su vida util)
n= n? de unidades que componen la muestra.
c= n? de unidades de muestreo que dan valores entre m y M. Aqui m=M
CONTAMINANTE CONTENIDO MAXIMO
Deoxinivalenol 500 ug/kg
CONTAMINANTES . Zearalenona . 50 pg/kg
QUIMICOS Esclerocios de cornezuelo de centeno y alcaloides de A partir del 1 de julio de 2017
cornezuelo de centeno
Acrilamidas 300 pg/kg
Reglamento (CE) 1881/2006 de 19 de diciembre de 2006
C»O NTAMINANTES No presenta
FISICOS
Confiteria Camacho Romero SL
DATOS INDUSTRIA Avda. El Romeral, 4
Poligono Industrial, 29200
Antequera (Mélaga)
Ne RGSEAA 20-23739/MA
40.23017/MA
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